LESKOVACKA MUCKALICA

» Simple

Meso narezati na kockice, zadiniti po okusu i sloZiti na $tapiée za raznjiée. Ispeéi na roétilju sa svih strana, pi$e Mirjana Smit —
.Od slatkog slade®.

Luk sitno narezati i prziti na ulju nekoliko minuta.

Dodati sitno narezanu suhu slaninu iz mesnice Ravli¢ . Dodati narezani ¢esnjak, peCenu papriku i rajCicu bez kozice i
sjemena. Po Zelji, koristiti narezanu rajcicu iz konzerve.

Sjediniti sastojke, prziti nekoliko minuta te dodati pe¢eno meso. Uliti vode koliko je potrebno kako bi meso bilo pokriveno.
Muckalicu kuhati oko 30 minuta, zaginiti po okusu i dodati ljutu papriku i ajvar. Muékalicu ne mije$ati, samo protresti posudu.

Kuhati jo§ 15 minuta, posuti rezanim per§inom i posluziti.

Dobar tek!
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Ovu ukusnu Leskovacéku mucékalicu za Vas je pripremila i fotografirala Mirjana Smit — ..O0d slatkog slade*
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